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 Lea Rakete Catering 
 Kraichgaustr. 57 
 D-75045 Walzbachtal 
  
 Tel.: +49 (0)176 200 760 44 
 E-Mail: info@rakete-catering.de 
  
 www.rakete-catering.de 

 

Menüvorschläge 
 

Unser Repertoire umfasst mehr als 150 unterschiedliche Kreationen und wächst stetig weiter. Wir 

haben hier einige Menüvorschläge zusammengestellt, um Ihnen eine Idee der Möglichkeiten zu 

vermitteln. Aber natürlich erstellen wir Ihnen gerne nach Ihren Vorlieben und Rahmenbedingungen 

Ihr ganz eigenes Menü.  

Folgende kleine Orientierungshilfe möchten wir Ihnen gerne an die Hand geben: 

1. Wenn Sie nur einen kleinen Snack für zwischendurch benötigen, reicht ein Menü mit ca. 6 

Teilen pro Person. Sie haben beispielsweise nach Ihrer Trauung in Ihrem Zeitplan nur ein 

kurzes Zeitfenster eingeplant, bevor es weiter zu „Kaffee und Kuchen“ geht? Dann ist ein 

kleiner Snack zur kurzen Stärkung genau richtig. 

2. Kommen Ihre Gäste hingegen zu Ihrer Trauung gegen Mittag, werden sie im Anschluss 

größeren Hunger haben und nicht noch bis zum Nachmittag oder gar Abend warten 

möchten. In diesem Fall bieten sich unsere Menüvorschläge mit ca. 10 Teilen an. 

3. Planen Sie eine Geburtstagsfeier, bei welcher Sie Ihre Gäste mit einem Buffet verwöhnen 

möchten, sollten Sie ein Menü mit ca. 20 Teilen wählen. Hier bietet es sich auch an, warme 

und kalte Speisen zu servieren. 

Alle Kreationen lassen sich beliebig kombinieren. Damit entstehen unglaublich viele Möglichkeiten! 

Deshalb sollten Sie uns am besten kontaktieren und wir finden die für Sie optimale Variante. Dabei 

beachten wir selbstverständlich auch, dass für die vegetarischen Gäste oder bei bekannten 

Unverträglichkeiten eine ausreichende Anzahl an Köstlichkeiten zur Verfügung steht. 

Stöbern Sie einfach mal ein wenig und lassen sich inspirieren… 

 

 

mailto:info@rakete-catering.de


 
  

Stand Januar 2019 Seite 2 / 5 
 

 

„Snack“ 

- Tomate-Mozzarella-Spieß (2 Stk.) 

- Melone-Parmaschinken-Spieß (2 Stk.) 

- Mini-Waffel mit Meerrettichcreme und 

Räucherlachs (1 Stk.) 

- Kalter Hund am Spieß (1 Stk.) 

 

10,50 € (inkl. gesetzl. MwSt.)  pro Person 

  

„Bunte Vielfalt“ 

- Pizzaherz (2 Stk.) 

- Weintraube-Käse-Spieß (1 Stk.) 

- Melone-Parmaschinken-Spieß (1 Stk.) 

- Tomate-Mozzarella-Spieß (1 Stk.) 

- Himbeermousse im Tartelette (1 Stk.) 

  

13,50 € (inkl. gesetzl. MwSt.)  pro Person 

 
  

 

„Retro“ 

- Gefüllte Eier (2 Hälften) 

- Toast Hawai am Spieß (1 Stk.) 

- Schinken-Käse-Hörnchen (1 Stk.) 

- Hackbällchen mit Kartoffelsalat (1 Stk.) 

- Milchreisbällchen am Spieß (1 Stk.) 

- Käsekuchenwürfel (1 Stk.) 

  

 17,70 € (inkl. gesetzl. MwSt.)  pro Person 

  

„Amerikanisch“ 

- Mini-Burger (2 Stk.) 

- Chicken-Nuggets am Spieß (2 Stk.) 

- Mini-Sandwiches in verschiedenen 

Varianten (2 Stk.) 

- Pancake-Beere-Spieß (2 Stk.) 

- Cupcake mit Beerentoping (1 Stk.) 

- Marshmellow in Schokolade (1 Stk.) 

   

 23,00 € (inkl. gesetzl. MwSt.)  pro Person  
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„Französisch“ 

- Spinat-Röllchen mit Feta und 

Cranberries (2 Stk.) 

- Rote Beete-Röllchen mit Kräuter-

frischkäse (2 Stk.) 

- Mini-Waffel mit Meerrettichcreme und 

Räucherlachs (1 Stk.) 

- Knoblauch-Baguette mit Gamba (2 Stk.) 

- Mini-Quiche in verschiedenen 

Varianten (2 Stk.) 

- Mousse au chocolate im Tartelette  

(1 Stk.) 

  

23,00 € (inkl. gesetzl. MwSt.)  pro Person 

  

„Für die Herzen“ 

- „Herz“-Pizza (2 Stk.) 

- „Herz“-Obst-Spieß (2 Stk.) 

- „Herz“-Käse-Weintraube-Spieß (2 Stk.) 

- „Herz“-Ananas-Gamba-Spieß (2 Stk.) 

- „Herz“-Melone mit Parmaschinken  

(2 Stk.) 

- Cupcake mit Herzdeko (1 Stk.) 

 

24,00 € (inkl. gesetzl. MwSt.)  pro Person  

  

 

„Die Klassiker“ 

- Mini-Hot Dog (2 Stk.) 

- Hackbällchen in Paprikasauce (2 Stk.) 

- Mini-Schnitzel im Brötchen (2 Stk.) 

- Weintraube-Käse-Spieß (2 Stk.) 

- Milchreis mit Roter Grütze (1 Stk.) 

- Obstsalat (1 Stk.) 

  

25,00 € (inkl. gesetzl. MwSt.)  pro Person 
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„Italienisch“ 

- Gefüllter Champignon (2 Stk.) 

- Tomate-Mozzarella-Spieß (2 Stk.) 

- Feta-Olive-getrocknete Tomate-Spieß 

(2 Stk.) 

- Melone-Parmaschinken-Spieß (2 Stk.) 

- Tortellinispieß (2 Stk.) 

- Mini-Pizza (2 Stk.) 

- Parmesan-Lolli (2 Stk.) 

- Panna Cotta mit Beerentoping (1 Stk.) 

  

27,00 € (inkl. gesetzl. MwSt.)  pro Person 

 

  

 

„Exotisch“ 

- Kalte Möhren-Kokos-Suppe (1 Stk.) 

- Gegrillte Ananas mit Kokos-Minz-

Joghurt (2 Stk.) 

- Curryhähnchen-Zucchini-Spieß (2 Stk.) 

- Ananas-Gamba-Spieß (2 Stk.) 

- Feta-Melone-Brombeer-Spieß (1 Stk.) 

- Glückskeks mit eigenem Schriftband  

(1 Stk.) 

- Mango-Maracuja-Creme (1 Stk.) 

  

29,70 € (inkl. gesetzl. MwSt.)  pro Person 

  

„Spanisch“ 

- Dattel im Speckmantel (2 Stk.) 

- Auberginenröllchen gefüllt mit Feta  

(2 Stk.) 

- Gegrillte Chorizo mit Cornichon (2 Stk.) 

- Oliven im Sardellenband (2 Stk.) 

- Chorizo-Gamba-Spieß (2 Stk.) 

- Bunter Obstsalat ( 1Stk.) 

- Zitronenflan mit Orangen (1 Stk.) 

  

30,90 € (inkl. gesetzl. MwSt.)  pro Person 
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„Unser großer warm-kalter Favorit“ 

- Mango-Gamba-Spieß (1 Stk.) 

- Feta-Getrocknete Tomate-Olive-Spieß 

(1 Stk.) 

- Gefüllter Champignon (1 Stk.) 

- Tomate-Mozzarella-Spieß (1 Stk.) 

- Melone-Parmaschinken-Spieß (1 Stk.) 

- Zitronen-Porree-Suppe im Gläschen mit 

Gamba (1 Stk.) 

- Warme Quiche in unterschiedlichen 

Varianten (2 Stk.) 

- Warmer Ravioli mit norwegischem 

Lachsfiletwürfel (2 Stk.) 

- Mini-Waffel mit Meerrettichcreme und 

Räucherlachs (2 Stk.) 

- Spinatröllchen mit Feta und 

Cranberries (2 Stk.) 

- Blätterteigcup mit Hackfleischfüllung  

(1 Stk.) 

- Pancake-Nougat-Beeren-Spieß (2 Stk.) 

- Bunter Obstspieß (2 Stk.) 

- Mousse au chocolat im Tartelette  

(1 Stk.) 

 

38,10€ (inkl. gesetzl. MwSt.) pro Person 

 

 

 

 

Allgemeine Informationen: 

Alle Preise verstehen sich zzgl. Servicepauschale für Lieferung, Leihequipment, Service vor Ort und 

Weiteres.  

Die angegebenen Preise beziehen sich auf Veranstaltungen ab 80 Personen. Sie beinhalten die 

gesetzlich gültige Mehrwertsteuer von 19 %.  

Sollten Sie eine größere Anzahl Personen erwarten, gewähren wir Ihnen gerne einen entsprechenden 

Rabatt. Bei kleineren Veranstaltungen erheben wir einen Mindermengenaufschlag.  

Sprechen Sie uns einfach an und wir erstellen Ihnen gerne Ihr ganz persönliches Angebot. 

Die Preise sind gültig ab Januar 2019. Alle bisherigen Preise und Angebote verlieren hiermit ihre 

Gültigkeit.  

 


